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BARBECUEPAKKET 
GROEPEN

Barbecuepakket “Groepen” 
dient u minimaal 3 dagen van te 
voren te bestellen.

4 stuks vlees per persoon, waar-
van wij voor u selecteren uit de 
onderstaande producten.  
U wordt geacht zelf uw bestel-
ling op te halen.  

Vleessoorten
•	2x stokje saté 
•	Grillburger (voorgegaard) 
•	Drumstick (gegrild) 
•	BBQ-worst 
•	Speklapje (gemarineerd) 
•	Procureurlapje (gemarineerd) 

Garnituur 
•	Rundvleessalade 
•	Rauwkostsalade 
•	3 soorten sauzen  
•	Stokbrood en kruidenboter 

Toebehoren 
•	�Barbecue met gas en 

barbecuebestek 
•	Biologisch afbreekbare 

borden, bestek en servetten 

De borg voor de barbecue is  
€ 150,00 (legitimeren + betalen 
bij afhalen). 
Indien u de barbecue schoon 
terug brengt, ontvangt u de 
borg retour. Schoonmaakkosten 
BBQ: € 25,-

Aantal pers.:	

per persoon  16.95

(Vanaf 15 pers.)

 Porseleinen borden en RVS bestek  
+ € 1,50 p.p.



(4 stuks vlees per pers.)Smaak 
maakt 
sfeer

Barbecueën is eigenlijk altijd een 
goed idee. Lekker thuis met het 
gezin of vrienden, aan het strand 
of op de camping. Natuurlijk met 
het lekkerste vlees én bijgerech-
ten van de Keurslager.

ZO WERKT BBQ ALL-INBBQ VARIATIE

BBQ KIDS

BBQ DELUXE

BBQ POPULAIR

Uw barbecue compleet verzorgd 
in 3 stappen! 

Stap 1  Maak uw keuze uit bar-
becuepakketten ‘Liemers all-in’ 
of ‘Montferland De Luxe all-in’. 
Per persoon kiest u 4 stuks 
vlees (minimaal 5 verschillende 
soorten) uit het betreffende 
pakket. Voorbeeld: bestelt u 
voor 15 personen, dan mag u 60 
stuks vlees uitkiezen (minimaal 
5x12 stuks). 

Stap 2  Kies bij het garnituur-
pakket of u het stokbrood  
afgebakken wilt hebben of  
dat u het thuis zelf afbakt.  
Afgebakken: binnen 2 uur  
gebruiken. 

Stap 3  U krijgt mooie biologisch 
afbreekbaar wegwerpbestek 
en borden meegeleverd. Dit 
mag na gebruik in de biobak 
weggegooid worden.
Porseleinen borden en bestek 
kunt u op wens extra bestellen. 
Daarvoor rekenen we dan  
€ 1,50 per persoon extra voor  
de afwas.

Vanaf 15 personen ontvangt u: 

•	�GRATIS BBQ met gas inclusief 
schoonmaak 

•	�GRATIS BBQ + borden (wegwerp) 
+ bestek (wegwerp) 

•	�GRATIS bezorgen en ophalen 
max. 10 km (tot 15 km 10,- 
extra, tot 30 km 20,- extra). 
Zondag in overleg mogelijk

Wij selecteren voor u uit de 
volgende producten, vanaf 4 
personen: 

•	Hamburger 
•	Barbecueworst 
•	2x stokje saté 
•	Gemarineerd speklapje 
•	Shaslick 
•	Minute steak
•	Biefstukspies 
•	Filetlapje 
Aantal pers.:	........ x

 Op schaal 
 In bakjes

per persoon  11.95

•	�1 x Kinder-grillspies 
(gehaktballetje, worstje) 

•	1 x stokje saté 
•	1 x Hamburger

Aantal pers.:	........ x
 Op schaal 
 In bakjes

per persoon  5.95

(Vanaf 4 pers.)

4 stukjes vlees per persoon. 
Wij selecteren voor u uit de 
volgende producten: 
•	2x stokje saté 
•	Biefstukspies 
•	Shaslick 
•	Sparerib, de lekkerste 
•	Hamburger 
•	Scampispies
•	Visspies 
•	Gemarineerd speklapje
Aantal pers.:	........ x

 Op schaal 
 In bakjes

per persoon  13.95

(Vanaf 4 pers.)

•	1 x Hamburger 
•	1 x Barbecueworst 
•	2 x stokjes saté 
•	1 x Gemarineerde pork ribeye
Aantal pers.:	........ x

 Op schaal 
 In bakjes

per persoon  9.95

BBQ BIJPAKKET
(Vanaf 4 pers.)
•	�Rundvleessalade 
•	�Kartoffelsalade 
•	�Rauwkostsalade 
•	�Fruitsalade 
•	�Knoflooksaus 
•	�Zigeunersaus 
•	�Satésaus 
•	�Stokbrood met kruidenboter

Aantal pers.:	........ x

per persoon  7.90

BARBECUEPAKKET 
MONTFERLAND 
DE LUXE ALL-IN

(Vanaf 15 pers.) Totaal aantal pers. .........x

Barbecuepakket “Montferland  
De Luxe” dient u minimaal 3 da-
gen van te voren te bestellen. 
4 stuks vlees per persoon (bijv. 
15 personen x 4 stuks = 60 
stuks) Minimaal  
5 verschillende producten aan-
kruisen.

Vleessoorten
.......x  Kipsaté (2 stokjes) 
.......x  Varkenshaassaté (2 stokjes) 
.......x  Varkenshaasspies 
.......x  Ribeye 
.......x  Biefstukspies 
.......x  Minutesteak (gem. rundvlees) 
.......x  �Mixed grill 

(biefstuk, varkenshaas, kipfilet) 
.......x  Speklap (gemarineerd) 
.......x  Vleesfakkel (gem. speklap opgerold) 
.......x  Kipwave (gemarineerd met spek) 
.......x  Hamburger (100% rundvlees) 
.......x  �Angus Burger 

(100% Black Angus rund) 
.......x  BBQ worst 
.......x  Verse rol 
.......x  Bavette steak 
.......x  Spareribs 
.......x  Scampispies 

Garnituur 
•	Rundvleessalade 
•	Kartoffelsalade 
•	Rauwkostsalade 
•	Fruitsalade 
•	�Diverse soorten stokbrood 

  afgebakken      niet afgebakken 
•	Kruidenboter 
•	Sausjes (saté-, knoflook- en zigeunersaus)

Toebehoren 
•	�Barbecue met gas en 

barbecuebestek
•	Biologisch afbreekbare borden, 

bestek en servetten  
 Porseleinen borden en RVS bestek  

+ € 1,50 p.p.

BARBECUEPAKKET 
LIEMERS ALL-IN

(Vanaf 15 pers.) Totaal aantal pers. .........x

Barbecuepakket “Liemers All-in” 
dient u minimaal 3 dagen van te 
voren te bestellen. 
4 stuks vlees per persoon (bijv. 
15 personen x 4 stuks = 60 
stuks). Minimaal 5 verschillende 
producten aankruisen.
Vleessoorten
.......x  Hamburger (100% rundvlees) 
.......x  Grillburger (gegaard) 
.......x  BBQ worst 
.......x  Verse rol 
.......x  Kipsaté (2 stokjes) 
.......x  Varkenshaassaté (2 stokjes) 
.......x  Speklapje (gemarineerd) 
.......x  Vleesfakkel (gem. speklap opgerold) 
.......x  Sparerib (gegrild) 
.......x  Procureurlapje (gemarineerd) 
.......x  �Liemerssteak  

(filetlapje gem. met spek) 
.......x  Golfspies (gehaktballetjes) 
.......x  Kipwave (gemarineerd met spek) 
.......x  Kipdrumstick (gegaard) 
.......x  Minutesteak (gem.rund) 
.......x  Shaslick

Garnituur 
•	Rundvleessalade 
•	Kartoffelsalade 
•	Rauwkostsalade 
•	Fruitsalade 
•	�Diverse soorten stokbrood 

  afgebakken      niet afgebakken 
•	Kruidenboter 
•	Sausjes (saté-, knoflook- en zigeunersaus)

Toebehoren 
•	�Barbecue met gas en 

barbecuebestek
•	Biologisch afbreekbare borden, 

bestek en servetten 
 Porseleinen borden en RVS bestek  

+ € 1,50 p.p.

per persoon  22.95

per persoon  19.95
RUNDVLEES  

rood 48°C • rosé 55°C • gaar 70°C

KALFSVLEES  
ROSÉ 55°C • GAAR 70°C

VARKENSVLEES  
ROSÉ 60°C • GAAR 70°C

LAMSVLEES  
ROSÉ 55°C • GAAR 70°C

KIPVLEES  
GAAR 75°C

CHECK DE KERN-
TEMPERATUUR!

Om de juiste garing van het eten te 
bepalen, kunt u gebruik maken van 

een vlees-thermometer. Steek voor de 
kerntemperatuur altijd de punt van de 

thermometer in het hart van het 
dikste gedeelte van het vlees. Vraag 

uw Keurslager naar de juiste 
kerntemperatuur voor het door u 

gekochte vlees.

Bestel 
nu  

Online
BESTEL ONLINE:  WWW.TEUNISSEN.KEURSLAGER.NL


